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Die Gewinner der Best of Swiss
Gastro Awards 2019

Sven Epiney moderierte die Award Night im Zirkuszelt und fithrte durch die spannende Preisverleihung. Foto:
Lunchgate/Anna

Sie geben tagtaglich ihr Bestes, um ihre Gaste kulinarisch zu verwohnen und ihnen ein
einzigartiges gastronomisches Erlebnis zu bereiten. Gemeint sind unsere Schweizer
Gastronomen, die leidenschaftlich am Werk sind und keine Miihe scheuen, um ihre
kreativen Konzepte umzusetzen. Diese ganze Arbeit wird belohnt durch begeisterte Gaste,

die das Lokal weiterempfehlen und immer wiederkommen.

Die Gewinner dieses Jahres wurden am Montag, 15. Oktober 2018, an der jahrlich
stattfindenden Best of Swiss Gastro Award Night gekirt. Passend zum 15-Jahr-Jubilaum
des Awards mit dem Motto Gastrozirkusfand die Zeremonie dieses Malim Zirkuszelt Oh La
Lain Diibendorf statt. So durften die Gewinner das traditionelle holzerne Siegerkreuz
dieses Jahr auf der grossen (Gastro-)Zirkusbiihne vor ausverkauften Rangen in Empfang
nehmen. Moderiert wurde die Preisverleihung von Sven Epiney, der mit ganz viel Charme
und Witz durch die Award Night fuhrte. Ein grosses Dankeschon an dieser Stelle an Andreas
Krumes, dem Grunder von Best of Swiss Gastro, fiir die Einladung zu diesem grossen
Spektakel der Gastroszene.
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Im Gastrozirkus von Best of Swiss Gastro wird gratuliert und gefeiert. Foto: Lunchgate/Anna

Die Gewinner wurdenininsgesamt 8 Kategorien mit einem ersten bis dritten Platz
ausgezeichnet und fir ihr Schaffen geehrt. Viele der Gastronomen hatten Unterstutzung im
Publikum dabei, welche sie anfeuerte und anschliessend half, den Gewinnersekt zu
trinken. Social Media war an diesem Abend omniprasent. Die meisten Gewinnerbetriebe
liessenihre Gaste und Fans auf dem eigenen Instagram- oder Facebook-Kanal an der
Auszeichnung teilhaben. Und auch das Best of Swiss Gastro-Team war online aktiv,

ubertrug den Event live auf Facebook und berichtete laufend auf Instagram.

Auch dieses Jahr konnten wieder einige Zurcher Gastronomiebetriebe, die wir kennen und
schatzen aufs Siegertreppchen steigen und ihren Erfolg feiern. Wie etwa die ,die
dendritten Rang in der Kategorie«Classic» belegt. Insbesondere ist die Kategorie «<On The

Move» zu erwahnen: alle drei Kreuze wurden an Take-aways in Zurich verliehen.

Welche Schweizer Lokale zu den besten der Schweizer Gastronomie gehoren, erfahrst Du
hier.


https://insider.lunchgate.ch/food-zurich-2018-kaffee-dinner-huusbeiz/
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1. Kategorie: CLASSIC
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Huusbeiz in Ziirich

Die Huusbeiz an der Badenerstrasse hat sich mit seiner bodenstandigen Kiiche und
herzlichen Gastfreundschaft bereits in die Herzen vieler Restaurantgaste geschlichen. Die
Stammkundschaft lobt das schmackhafte Essen, die ausserordentlich freundliche
Bedienung und das Wohlfiihl-Ambiente dieses hun ausgezeichneten Restaurants.

Gastgeber Nicolas und Kiichenchef Joe freuen sich iiber ihren dritten Rang in der Kategorie «Classic». Foto:

Lunchgate/Anna

Kategorie: Aktuell, Tischgefliister von Anna 18. Oktober 2018
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