L

L L0006 , 991681

Fr. 2.~ 1/2 Januar/Februar 2021 migusto.ch

Vom Lindenhof
aus hatman
€inengrossartigen
Blick aufdas
Herzder Stadt,
das Niederdorf.

Dasraffinierte Spiel
mitAromen zeichnet
Joe Opitz, denKoch
derHuusheiz, aus.

Die Huusheizander
Badenerstrassenahe
dem Albisriederplatz
bietet Behaglichkeit
wie inder guten Stube.

Wie daheim, nur besser

Eine Speisekarte braucht manin der Huusheiz nicht.
Im gemitlichen Lokal nimmt sich Gastgeber Nicolas
Baumann viel Zeit, einen persodnlich durchs Speisen-
und Getrankeangebot zu fiihren. Ein Klassiker des
Hauses ist das Tatar vom Kuhfilet, inimmer wieder an-
dernden Versionen. Saisonal erganzt zum Beispiel mit
schwarzen Baumniissen, Baumnussmayonnaise,
Portulak, Heuschalotten, Belper Knolle und Apfel-
chutney. Die Stérke des jungen Kiichenchefs Joe Opitz
ist das Kombinieren von Geschmacksnuancen - so
raffiniert, dass es die pure Freude ist. huusheiz.ch

«Sympathischund ohne Brimborium, sowie es mir
gefillt. Was aus der Kiiche der Huusbheizkommt,
wandelt sichim Saisonrhythmus. Diehippen Slogans
Leafto Rootund Nose toTail sind hier Alltag. »
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